
 

Tarifs Particuliers
(Prix Achat TTC / dans la limite des stocks disponibles / livraison possible / panachage possible)

Tarifs Professionnel sur demande à : contact@rocheverrebouteille.com

Agriculture biologique certifiée sur la bouteille

Bourgogne :

Domaine Jean Marc Millot : (Vin sous allocation) 

Le Domaine Jean-Marc Millot est situé au coeur de la Côte de Nuits, à
Nuits-Saint-Georges, aujourd’hui vu à travers un regard féminin, celui 
d’Alix Millot, sa fille. 
Le vignoble de 8ha est travaillé dans le plus grand respect des sols et 
de la nature (produits issus de l'agriculture biologique sans certification)
et avec une grande transparence du terroir. 
Des pinots noirs délicats et tout en finesse.

. Bourgogne Rouge 2022 ( Pinot Noir ) : 33 TTC

. Côte de Nuits “Aux Faulques” Rouge 2022 ( Pinot Noir ) : 49.90 TTC

. Savigny - Les - Beaune Rouge 2022 ( Pinot Noir ) : 54 TTC

. Vosne - Romanée Rouge 2022 ( Pinot Noir ) : 112 TTC

. Echézeau Grand Cru Rouge 2022 ( Pinot Noir ) : 267 TTC

________________________________________________________________________



Domaine Céline et Frédéric Gueguen :
 

Le Domaine Gueguen est situé à la fois dans le vignoble du Chablisien 
et de l’Auxerrois, le domaine est partagé en 35 parcelles différentes et 
s’étend sur 36 hectares en conversion biologique sur un sous-sol 
Kimméridgien formé à l’ère Jurassique qui couvre les secteurs les plus 
qualitatifs de la région.

. Bourgogne « La Vigne d’Emile » Rouge 2023 ( Pinot Noir ) : 19.90 TTC

. Bourgogne Aligoté “ La Vigne de Marie-Louise 2023 ( Aligoté ) : 17.90 TTC

. Bourgogne « Côtes Salines » 2023 ( Chardonnay ) : 18.90 TTC

. Bourgogne « Saint Bris » 2023 ( Sauvignon ) : 19.50 TTC

. Chablis 2023 ( Chardonnay ) : 26.50 TTC
  2024 : 26.90 TTC

. Magnum Chablis 2023 ( Chardonnay ) : 55.50 TTC

. Chablis 1er Cru “Vosgros” 2023 ( Chardonnay ) : 38 TTC
  2024 : 39 TTC

. Crémant de Bourgogne Brut Blanc de Noir ( Pinot Noir ) : 28.90 TTC

_______________________________________________________________________

Domaine Bonnardot : 

Domaine familial reprit en 2006 par Ludovic et Émilien.
Leur objectif, retranscrire le plus fidèlement possible l’influence des
terroirs sur les vins en respectant la vigne et les sols (Agriculture 
biologique et biodynamique).
Ils perpétuent ainsi l’histoire de cette famille de viticulteurs en 
Bourgogne depuis 1470. 

. Maranges « Sur le Bois » Rouge 2022 (Pinot Noir) : 35 TTC

. Santenay 1er Cru « Clos Rousseau » Rouge 2023 (Pinot Noir) : 52 TTC

. Pommard 2023 (Pinot Noir) : 67 TTC

. Hautes Côtes de Beaune Blanc « En Cheignot » 2022 (Chardonnay) : 34 TTC

. Chassagne Montrachet Blanc 2022 (Chardonnay) : 74 TTC



. Puligny Montrachet 1er Cru « La Garenne » Blanc 2022 (Chardonnay) : 133 TTC

_______________________________________________________________________

Loire :

Domaine J.Mourat / Wine Trackers : 

Située à la pointe sud-ouest de la Vallée de la Loire, et bercée par 
les brises marines, l’AOC Fiefs Vendéens fait figure d’originalité. 
Vignerons et sauniers sur l’Ile de ré jusqu’à la fin du 19ème siècle, 
puis marchands de vins aux Sables d’Olonne pendant trois 
générations, c’est en 1974 que Jean Mourat créa le 
vignoble.Jérémie le rejoint en 1998 afin de pérenniser l’aventure. 
Depuis plus de 10 ans, l’ensemble du domaine est passé en culture 

biologique ou en conversion bio. 

. Rouquin de Jardin Rouge Domaine J.Mourat 2021 (Pinot Noir) : RUPTURE ( Arrivage 
Août)  

. Perdrix de l’Année Muscadet Wine Trackers 2024 (Melon de Bourgogne) : 11 TTC

. Collection Blanc Domaine J.Mourat 2023 (Chardonnay, Chenin) : 15.50 TTC

. O.V.N.I Blanc Domaine J.Mourat 2023 (Sauvignon, Chardonnay) : 17.50 TTC 

. Collection Rosé Domaine J.Mourat 2023 ( Pinot Noir, Négrette, Cabernet Franc, 
Gamay) : 13.90 TTC

. O .V.N.I Rosé Domaine J.Mourat 2023 (Grolleau Gris) : 16.50 TTC

_____________________________________________________________

Domaine Vigneau Chevreau (Vigneau Sélection) : 

Le domaine se compose de 28 ha sur 4 communes. Depuis 1995, le
domaine est en biodynamie, bannissant tous les produits chimiques 
et renforçant la vie du sol dans sa typicité. Aussi, Il propose une 
gamme non bio (Vigneau Sélection) à base d’achat de raisins 
vinifiés entièrement par leur soins de la manière la plus naturelle 
possible.

. Vouvray Sec 2023 Vigneau Sélection (Chenin) : 18.90 TTC

. Vouvray Méthode Traditionnel Brut Vigneau Sélection (Chenin) : 18.90 TTC



________________________________________________________________________

Alsace :

Domaine Alfred Wantz : 

Niché au cœur de l’un des plus beaux villages de France, le 
Domaine WANTZ vous invite à découvrir ses vins d’Alsace, Grands 
Crus et Crémants biologiques, dignes héritiers d’une tradition 
familiale initiée au 16ème siècle.

. Pinot Noir 2023 (Pinot Noir) : RUPTURE ( Arrivage Août)

. Sylvaner « M » 2022 (Sylvaner) : 15.90 TTC
  2023 : (Arrivage Août)

. Riesling « Les Chênes » 2023 (Riesling) : 18.90 TTC

. Riesling Zotzenberg Grand Cru 2022 (Riesling) : 29 TTC

. Muscat « Ottonel » 2023 (Muscat Ottonel) : 18.90 TTC

. Gewurztraminer  « Terres Rouges » Moelleux 2022 (Gewurztraminer) : 21 TTC

. Crémant d’Alsace Brut (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Blanc, Riesling) : 21.50 TTC

. Crémant d’Alsace Rosé (Pinot Noir) : 22.50 TTC

. Crémant d’Alsace Demi-Sec (Chardonnay) : 21.50 TTC

. Chou’ PET – Pétillant Naturel (Sylvaner, Muscat Ottonel) : RUPTURE (Arrivage Août)

__________________________________________________________________

Rhône Nord :

Matthieu Barret - Domaine du Coulet :

Le Domaine du Coulet est un domaine iconique à Cornas en culture 
biologique et biodynamique où les intrants y sont limités à leur strict 
minimum. Le travail du sol est principalement effectué par traction 
animale avec des mulets et chevaux de traie. A découvrir, si ce n’est 
pas déjà fait.



. Petit Ours Côtes du Rhône Rouge 2023 (Syrah) : 22.90 TTC
  2024 : (Arrivage Août)

. Magnum Petit Ours Côtes du Rhône Rouge 2023 (Syrah) : 46 TTC
  2024 : (Arrivage Août) 

. Cinq Souals Vin de France 2023 (Cinsault) : 24.50 TTC

. Zinzin Côtes du Rhône Visan 2023 (Mourvèdre, Grenache) : RUPTURE ( Arrivage Août)

. Pas Calé Matthieu Barret x Philippe Pacalet 2023 (Pinot Noir) : 42 TTC

. Crozes Hermitage “Et La Bannière” Rouge 2023 (Syrah) : 31.90 TTC

. Cote Rôti Tupin’s 2023 (Syrah) : 69.90 TTC

. No Wine ‘s Land Rouge 2023 (Syrah) : (Arrivage Août)

. Cornas Brise Cailloux Rouge 2021 (Syrah) : 57 TTC
  2022 : (Arrivage Août)

. Cornas Billes Noires 2020 (Syrah) : RUPTURE

. J’aurai Ta Peau 2024 (Macération de Roussanne) :  28 TTC

. Petit Ours Blanc 2023 (40 % Roussanne, 60% Marsanne) : 26.50 TTC

. Petit Ours Rosé 2024 (Grenache) : 19.90 TTC

__________________________________________________________________

Domaine Eymin-Tichoux : (Vin sous allocation) 

Après de solides expériences à l'étranger et dans le Rhône avec 
Stéphane Ogier, Pierre Jean Villa et d'autres figures emblématiques de 
nos vignobles, Sophie et Kevin ont planté leurs premières vignes en 
2015. Avec un travail traditionnel impressionnant sur les coteaux 
escarpés de Seyssuel , Côte-Rotie et Saint-Joseph, un respect 
inconditionnel du sol, de la vigne et une approche minimaliste en cave, 
Sophie et Kevin nous offrent des vins d'une grande pureté, digestes, 
représentatifs de leurs terroirs. 4,5 Ha de pur bonheur !  

. Cap Syrah Collines Rhodaniennes 2022 (Syrah) : 29.90 TTC

.  Avant-Première Rouge Collines Rhodaniennes 2023 (Syrah) : 57 TTC

. L’Arène Rouge Collines Rhodaniennes 2023 (Syrah) : 85 TTC



. Côte Rôti « Le Truchetet » 2023 (Syrah) : 93 TTC

. Saint-Joseph Blanc « Varembon » 2023 (Roussanne) : 49.90 TTC

. Avant-Première Blanc Collines Rhodaniennes 2022 (Viognier) : 58 TTC

. Condrieu « Le Boucher » 2023 (Viognier) : 63 TTC

_____________________________________________________________

Rhône Sud :

Domaine Elodie Balme :

Voici un très beau et “jeune” domaine de 23 ha situé à Rasteau qui 
fait, sans conteste, partie des étoiles montantes de la région 
rhodanienne. Fille et petite fille de viticulteurs, 
Elodie Balme fait un superbe travail tant à la vigne qu’au chai 
( conversion bio ).

. Vin de France Rouge 2024 (Grenache, Carignan, Merlot) : 14.50 TTC 

. Côtes du Rhône Rouge 2024 (Grenache, Carignan, Syrah) : 16.90 TTC

. Magnum Côtes du Rhône 2023 (Grenache, Carignan, Syrah) : RUPTURE

. Rasteau Rouge 2023 (Grenache, Syrah, Carignan, Mourvèdre) : 24 TTC

______________________________________________________________________

Domaine du Banneret : (Vin sous allocation)

Le Domaine du Banneret est une petite propriété familiale de cinq 
hectares qui élabore desvins de Châteauneuf-du-Pape haut de gamme. 
Issus d'une production confidentielle, seules 13.000 bouteilles sont 
disponibles chaque année.
 

. Châteauneuf du Pape Rouge 2022 ( 13 cépages complantés ) : 66.50 TTC



. Châteauneuf du Pape Blanc “ Le Secret” 2023 ( 40% Grenache Blanc, 40% Clairette, 
10% Picardan, 5% Roussanne, 5% Bourboulenc ) : 73.50 TTC

______________________________________________________________________

Domaine Clos du Jas : (Vin sous allocation)

Le Clos du Jas est un domaine familial de 5 hectares, le tout étant cultivé 
en agriculture biologique par Grégory Sergent, ancien militaire désormais 
vignerons.Il travail principalement des vieilles vignes, la plupart de 70 ans 
et les plus vieilles atteignant plus de 100 ans.En cave, élevages très longs
24 à 48 mois pour les blancs comme les rouges.Amateurs de grands vins 
du Rhône, ce domaine est fait pour vous !

. Clos du Jas : Lirac Rouge 2021 (40% de Carignan, 30% de Grenache, 10% de 
Mourvèdre, 10% de Cinsault et 10% de Counoise, Piquepoul, Clairette, Bourboulenc) : 
37 TTC

. Clos du Jas : Châteauneuf du Pape Rouge 2021 (100% Grenache) : RUPTURE

. Clos du Jas : Lirac Blanc 2022 (20% Roussanne, 20% Marsanne, 15% Grenache 
blanc, 15% Clairette blanche, 15% Bourboulenc, 10% Piquepoul blanc et 5% Clairette 
rose, Grenache gris) : RUPTURE

. Clos du Jas : Lirac Blanc L’Aspre 2022 ( 90% Grenache Blanc, 10% Grenache Gris) : 
RUPTURE

. Clos du Jas : Tavel 2023 (40% de Grenache noir et blanc, 40% de Clairette blanche et 
rose, 20% de Bourboulenc, Piquepoul blanc/gris et noirs, Cinsault, Carignan et Calitor) : 
37 TTC

________________________________________________________________________

Bordeaux     :  

Château Forge Céleste :

. Château Forge Céleste Saint Emilion Grand Cru 2019 (80 % Merlot, 20 % Cabernet 
Franc) : 35 TTC 



_________________________________________________________

Château Fleur Ursuline :

Château Fleur Ursuline est produit par Karine et Matthieu 
VERHAEGHE, sur les terrasses de Figeac, entre Saint Emilion et 
Pomerol. Les vieilles vignes de cet ancien couvent, plantées à haute 
densité, vous font découvrir la finesse et le charme de ce Saint Emilion 
Grand Cru Biologique. 

. Château Fleur Ursuline Saint Emilion Grand Cru 2022 ( 80 % Merlot, 20 % Cabernet 
Franc) : 23 TTC 

__________________________________________________________

Château Belle Grange : 

Château Belle Grange est situé au pied de la côte sud de Saint-Émilion.
Les vignes du domaine, plantées à très haute densité, vous font 
découvrir le charme et l’honnêteté d’un vin produit naturellement. 
Cette cuvée est issue de parcelles dans leur dernière année de 
reconversion biologique 

. Château Belle Grange Saint-Emilion 2023 (80% Merlot, 20% Cabernet Franc) : 13.50 
TTC

__________________________________________________________

Sud Ouest :

Domaine Camin Larredya (Jean Marc Grussaute)

Le Jurançon à la complexité étourdissante ! Jean-Marc Grussaute
a su patiemment hisser Camin Larredya au sommet de son 
appellation. Certifié bio depuis 2007, travaillant avec des 
sélections massales. Le vigneron produit aujourd'hui des 
Jurançon secs et moelleux capables de combiner des qualités 
exceptionnelles d'amertume et de finesse subtiles, des vins aussi 
éclatants que complexes…

                                       Élu vigneron de l’année par la RVF en 2023 !



. La Part d’Avant Jurançon Sec 2023 ( 50% Gros Manseng, 35% Petit Manseng, 15% Petit
Courbu) : 29.90 TTC

. Magnum La Part d’Avant Jurançon Sec 2023 (50% Gros Manseng, 35% Petit Manseng, 
15% Petit Courbu) : 58.90 TTC

. La Virada Jurançon Sec 2023 (40 % Petit Manseng, 30% Gros Manseng, 15 % Petit 
Courbu, 15 % Camaralet) : 45 TTC

__________________________________________________________________

Domaine Labranche-Laffont (Christine Dupuy) 

Depuis 1789, de générations en générations, le domaine 
Labranche Laffont a toujours conservé un lien très fort à ses 
racines et à son village. C'est aujourd'hui Christine Dupuy qui a 
repris le domaine, à la suite de ses parents. 
Depuis la reprise du domaine, la qualité des vins du domaine est 
d’une régularité exemplaire. De ses vignes certifiées bio, elle tire de
remarquables jus, précis, droits et purs. A découvrir !

. Madiran Tradition 2020 (70% Tannat, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet 
Sauvignon) : 17.50 TTC

. Magnum Madiran Tradition 2020 (70% Tannat, 20% Cabernet Franc, 10% Cabernet 
Sauvignon) : 34 TTC

. Madiran Vieilles Vignes 2021 (Tannat) : 26 TTC

. Madiran Prephylloxérique 2016 (Tannat) : 79.90 TTC

. Pacherenc du Vic Bilh Sec 2022 (70 % Gros Manseng, 30% Petit Manseng) : 23.90 TTC 

_____________________________________________________________

Domaine Cosse et Maisonneuve

Le Domaine Cosse Maisonneuve est né en 1999 de l’alliance 
entre Matthieu Cosse, œnologue de formation, et Catherine 
Maisonneuve du célèbre Château Léoville Las Cases. En 
biodynamie depuis maintenant 18 ans, Matthieu et Catherine 
souhaitent retranscrire au mieux l’expression de ces terroirs. 
Aujourd’hui, le duo est reconnu pour leur talent. Ils ont su hisser 

leurs Cahors au niveau des plus grands.

. Cahors Le Combal 2020 (Malbec) : 18.90 TTC



. Cahors La Fage 2020 (Malbec) : 26 TTC 

____________________________________________________________________

Domaine Arretxea (Famille Riouspeyrous) (Vin sous allocation)

Situé à Irouléguy au cœur du Pays Basque, le domaine 
Arretxea (littéralement ” la maison de pierre “) est le fleuron de 
l’appellation Irouleguy. Dans un biotope riche et coloré, l’exploitation 
familiale de Thérèse et Michel Riouspeyrous défend depuis 1989 un 
terroir exceptionnel. Ici, sur les pentes abruptes du vignoble Basque,
le métier de paysan-vigneron prend tout son sens. Certifié en bio 
depuis 1998, le domaine Arretxea pratique aussi la biodynamie, aidé

par l’arrivée de leurs deux enfants, Iban et Téo.

. Rouge Tradition 2022 (50% Tannat, 25% Cabernet Franc, 25% Cabernet 
Sauvignon) : 31 TTC

. Haitza 2022 (90% Tannat, 10% Cabernet Franc) : 41 TTC

. Burdin Harria 2021 (60% Tannat, 20% Cabernet Franc, 20% Cabernet 
Sauvignon) : 45 TTC

. Hegoxuri 2022 (60% Gros Manseng, 20% Petit Manseng, 20% Petit Courbu) : 44 TTC

_______________________________________________________________________

Languedoc-Roussillon     :   

Domaine Héritage du Pic Saint Loup : 

L'Héritage du Pic-Saint-Loup est un terroir historique, situé sur les 
terres de l'ancien couvent du Château de Montferrand. Ce joyau de 
l'appellation, directement adossé au Pic, est aujourd'hui exploité par
la famille Ravaille, à qui l'on doit notamment l'introduction de la 
syrah, aujourd'hui dominante dans l'appellation.Exigence au 
vignoble, précision, puissance maîtrisée, telles sont les 
caractéristiques actuelles de la production du domaine, une 

référence !

. Tour de Pierres Rouge AOC Pic Saint Loup 2023 (50% Syrah, 30% Grenache, 20% 
Mourvèdre) : RUPTURE (Arrivage Août) 



. Sainte Agnès Blanc AOC Languedoc 2023 (50% Roussanne, 20% Clairette, 20% 
Grenache blanc et gris, 10% Marsanne) : 27.90 TTC

___________________________________________________________

Clos de la Barthassade : (Vin sous allocation) 

En 2013, Hélène et Guillaume Baron s’installent à Aniane, en 
Terrasses du Larzac et créent Le Clos de la Barthassade. Ils 
n’ont donc que quelques millésimes au compteur mais une 
sacrée expérience dans de grands domaines français (Pousse 
d’Or, Trévallon…). Les vins sont déjà au niveau des meilleurs de
l’appellation (et pourtant la concurrence est rude dans le coin…)
et plus important encore, ils ont une vraie personnalité. J’aime 

beaucoup ce domaine aux prix encore contenus vu la qualité et les vins sont désormais 
sur les meilleurs tables étoilées de France. 

. Pur C VDF 2024 (100 % Cinsault) : 19.90 TTC

. Magnum Pur C VDF 2024 (100 % Cinsault) : 39.90 TTC 

. Cuvée H Languedoc 2023 (60 % Syrah, 20 % Mourvèdre, 20 % Grenache) : 19.90 TTC 
 
. Les Ouvrées Terrasses du Larzac 2022 (55 % Syrah, 30 % Mourvèdre, 15 % Grenache) :
29.90 TTC

. Un R de Chardo VDF Blanc 2023 (100 % Chardonnay) : 36 TTC 

. Les Cargadous VDF Blanc 2023 ( Roussanne, Chenin, Carignan Blanc, Chardonnay, 
Vermentino) : 31 TTC 

Champagne :

Domaine JM Sélèque :(Vin sous allocation)

Le domaine voit le jour en 1960, entre les charmantes communes de 
Moussy et de Pierry. 
Depuis 2008, Jean-Marc, troisième génération, adepte d’une culture plus 
proche des équilibres naturels, ancre sa production dans la recherche 
d’authenticité et d’expression des terroirs avec des pratiques en bio et 
biodynamie. De grands Champagne de terroir plein d’émotions.

. Solessence Extra Brut (50% Chardonnay,40% Pinot Meunier,10% Pinot Noir): 59.90 TTC



. Solessence Rosé Extra Brut ( Solessence + 10% de macération de Meunier + 5% de vin 
rouge de Pinot Noir. Soit 45% Chardonnay, 40% Meunier et 15% Pinot Noir ) : 69.90 TTC

. Quintette Chardonnay - 5 Terroirs Extra Brut ( 100% Chardonnay ) : 75.90 TTC

_____________________________________________________________________

Champagne Virginie Bergeronneau : 

Encore confidentiel, ce domaine éponyme est géré d'une main de 
maître par Virginie, jeune vigneronne qui a tôt fait d'appliquer des 
méthodes de culture saines au niveau de ses vignes. 
Situé à Villedommange, son domaine est certifié "Haute Valeur 
Environnementale" et est certifié bio depuis 2023.  A découvrir !

. Cuvée Jeanne Brut ( 60% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir, 10% Chardonnay ) : 45.90 TTC

. Magnum Cuvée Jeanne Brut (60% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir, 10% Chardonnay ) : 
102 TTC

. Cuvée Léa Brut Rosé 1er Cru ( 65% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir, 5% Chardonnay ) : 
54.90 TTC

. Cuvée Ernestine Brut Nature ( 60% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir, 10% 
Chardonnay ) :49.90 TTC

. Cuvée Adèle Brut 1er Cru Blanc de Blancs ( 100% Chardonnay ) : 65 TTC


